INNOVACIO EN LES POSTRES: PASTORET

La llet és el liquid segregat per les glandules mamaries
d’'un mamifer.

Si no s’especifica, és llet de vaca.

Amb el nom de derivats
lactics s’inclouen aquells
productes que s’han e o
elaborat a partir de la llet. — s,

Hi ha diferents tipus de &Wv .
derivats lactics, segons el

tipus de procés al qual es

sotmeti la llet.
Condis
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* Els efectes beneficiosos del
ijogurt inclouen ajudar a

sTomsr  wastomEr aconseguir una adequada
microflora intestinal.

* Pastoret ofereix una amplia
gamma de productes lactics
artesans:

v' Productes de maxima qualitat.

v Processos artesans d’elaboracio per a mantenir
sabors i textures.

v Innovacié en el desenvolupament de productes.

Condis
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