INNOVACION EN LOS POSTRES: PASTORET

La leche es el liquido segregado por las glandulas
mamarias de un mamifero.

Si no se especifica, es leche de vaca.

Bajo el nombre de

derivados lacteos se

incluyen los productos que

se han elaborado a partir =2 v~j’€"
de la leche. “Wv ¢
Hay diferentes tipos de

derivados lacteos, segun el

tipo de proceso al que se

someta la leche. Condis/ L



INNOVACION EN LOS POSTRES: PASTORET

* Los efectos beneficiosos del
yogur incluyen ayudar a

STORET  vASTORBI conseguir una adecuada
microflora intestinal.

* Pastoret ofrece una amplia
gama de productos lacteos
artesanos:

v Productos de maxima calidad.

v Procesos artesanos de elaboracion para mantener
sabores y texturas.

v Innovacidn en el desarrollo de productos.

Condis
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