
EL	  GUST	  PEL	  PLAER	  
Empresa fundada l’any 1989 amb l’objectiu d’oferir, desenvolupar, fabricar 

i distribuir patés, mousses i foie gras pel mercat europeu. 

S’anomena paté a una pasta untuosa  elaborada 

habitualment a partir de carn picada o fetge i greix, sent 

freqüent l’addició de verdures, herbes, espècies i vi.  
 

El foie gras és el fetge sa d’un ànec o d’una oca adults, 

robusts, amb bona salut, criats segons la tradició i que 

han estat engreixats amb una alimentació abundant.  

  



EL	  GUST	  PEL	  PLAER	  
Com es compren? 
El foie gras es comercialitza 
fresc i en conserva. Els patés 
s'han de triar per la seva 
consistència i textura.  
 
 
Com presentar-los 
 Tant el paté com el foie es poden presentar en petits gotets, 
culleretes, bols de fang o vidres individuals, acompanyats 
amb uns trossets de fruites o amb un saltat de bolets, per 
exemple. 
 


