
EL	  GUSTO	  POR	  EL	  PLACER	  
Empresa fundada en el año 1989 con el objetivo de ofrecer, desarrollar, 

fabricar y distribuir patés, mousses y foie gras en el mercado europeo. 

Se denomina paté a una pasta untuosa elaborada 

habitualmente a partir de carne picada o hígado y grasa, 

siendo frecuente la adición de verduras, hierbas, especias y 

vino.  

El foie gras es el hígado sano de un pato o de una oca 

adultos, robustos, con buena salud, criados según la 

tradición y que han sido engordados con una alimentación 

abundante.  

  



EL	  GUSTO	  POR	  EL	  PLACER	  
¿Cómo se compra? 
El foie gras se comercializa 
fresco y en conserva. Los patés 
se tienen que escoger por su 
consistencia y textura. 
 
Mejores maneras de 
presentarlos 

Tanto el paté como el foie se pueden presentar en 
pequeños vasos, cucharitas, cuencos de barro o vidrios 
individuales, acompañados con unos trozos de frutas o con 
un salteado de setas, por ejemplo. 


